
PLATS PÂTE DU JOUR                                                                                  14
risotto aux champignons (VEGGY)                                       16
risotto aux gambas                                                                  23
CURRY VEGETALIEN                                                                       18              
Aubergine, tofu, curcuma, lait de coco,, riz, graines de courge
FISH AND CHIPS                                                                               17
SAUMON BIO TERIYAKI - PETITS LEGUMES                               22

PAILLARD DE POULET MARINÉ AU CITRON - FRITES                17
ROGNON DE VEAU A LA MOUTARDE - PURÉE                            19
Souris d'agneau au thym 7 h- purée maison                   23   

TARTARE DE BŒUF « CHAROLAIS » AU COUTEAU - FRITES   18
BACON CHEESEBURGER « CHAROLAIS »  FRITES                      18
PIECE DU BOUCHER SAUCE ROQUEFORT - FRITES                    19
ENTRECOTE « SALERS »  AUX ÉCHALOTES 320G  - FRITES   28
COTE DE BŒUF « SALERS » 1200G POUR 2 - FRITES              72
ONGLET DE BŒUF « BLACK ANGUS » FRITES                            26

velouté de CAROTTES ET PATATE DOUCE                                8
OEUFS MAYONNAISE DU BISTROT - SALADE                           6,9
CAMEMBERT ROTI AUX HERBES ET MIEl                                  10
poêlée de champignons - oeuf poché                                8,9

OS Â MOELLE EN GOUTTIERE - TOASTS                                     10
TERRINE DE CAMPAGNE MAISON « TALLEC »                          8,5
FRISEE AUX LARDONS - VINAIGRETTE MOUTARDE                8,5

BELLE ASSIETTE DE SAUMON FUME « LABEL ROUGE »           15
12 GROS ESCARGOTS DE BOURGOGNE                                       14
POIREAUX VINAIGRETTE - OEUF POCHÉ                                   8,9
CALAMARS FRITS - SAUCE TARTARE                                        10
CUISSES DE GRENOUILLES XXL EN PERSILLADE                      18

BRIE OU ST NECTAIRE FERMIER                                                  6,5
RIZ AU LAIT A LA VANILLE ET RAISINS                                         8
CHEESECAKE - COULIS FRUITS ROUGES                                       8
FONDANT AU CHOCOLAT - CRÈME ANGLAISE                             9
PAIN PERDU CANNELLE - GLACE SPECULOOS                             9
TARTE TATIN -  CRÈME EPAISSE                                                   9
FROMAGE BLANC - CRÈME DE MARRONS                                 7,5
CRÈME BRULÉE                                                                                  8     
GLACES ET SORBETS ( 3 BOULES)                                                 8
COUPE COLONEL - COMMANDANTE - TROU NORMAND           10
CAFÉ / THÉ  BIO GOURMAND                                              7,5/8,5

La carte 
Restaurant français, cuisine maison

ENTREES

PRIX NET TTC EN   €

DESSERTS

FEVRIER 2022

menu
enfant
1 2€

planche charcuterie Aubrac                   15
planche fromages aop                      15
planche mixte                                                  19

nos
planches

formule
midi
1 5€

du lundi au vendredi
hors jours fériés

steak hache charolais  ou jambon blanc  
frites maison ou purée ou haricots vert   
fromage blanc miel ou glace 2 boules       

    limonade, diabolo, pomme bio, ou sirop

LE BOHNEUR
ICI

EST FAIT MAISON



Formule du midi
Entree + plat     ou     plat + dessert  15€

ENTREES

PLATS 

du lundi au vendredi - hors jours feries

PÂTE DU JOUR

PLAT DU JOUR

PIÈCE DU BOUCHER - FRITES MAISON  +2€

DESSERTS

Plat seul 13€

FEVRIER  2022

OEUFS MAYONNAISE DU BISTROT - SALADE

velouté de CAROTTES ET PATATE DOUCE - GRAINES DE COURGE

LA frisée aux lardons - VINAIGRETTE MOUTARDE

poêlée de champignons - oeuf pochÉ

TERRINE DE CAMPAGNE « MAISON TALLEC »

POIREAUX VINAIGRETTE - OEUF POCHÉ 

BRIE DE MEAUX ou saint nectaire fermier

RIZ AU LAIT A LA VANILLE ET AUX RAISINS

fromage blanc - crème de marrons

FONDANT au chocolat - CRÈME ANGLAISE

CHEESECAKE de margot

CRÈME BRULÉE

AUBERGINE A LA PARMESANE (VEGGY) - SALADE VERTE



LES CLASSIQUES
PASTIS, RICARD 2CL, SUZE 6CL.................................   4.5
KIR 14CL .........................................................................  4.5
(CASSIS, FRAMBOISE, MÛRE, PÊCHE)
MARTINI ROUGE, BLANC, DRY 6CL ............................. .4.8
PORTO ROUGE 6CL.........................................................  4.8
LILLET, CAMPARI 6CL ....................................................4.8
AMERICANO MAISON 8CL ............................................. 8.5
APÉROL SPRITZ 10CL......................................................   8
COUPE DE CHAMPAGNE 14CL......................................  9.5
MIMOSA, BELLINI, KIR ROYAL 14CL ...........................  9.5
BOUTEILLE DE CHAMPAGNE
VEUVE PELLETIER 75CL................................................. 59 
MUMM CORDON ROUGE 75CL ....................................... 79
BIÈRES PRESSION
PELFORTH BLONDE 25CL/50CL ...........................  4/7.9
AFFLIGEM 25CL/50CL ......................................... 4.4/8.8
BIÈRES BOUTEILLES 33CL
HEINEKEN 25CL, CORONA, BLANCHE ...........................   5
COCKTAILS
MOJITO 12CL, CAIPIRINHA, CAIPIROSKA 10CL ............. 9
MOJITO FRAMBOISES, OU GINGEMBRE 12CL.............. 9.5
CAIPIROSKA / CAIPIRINHA AUX FRUITS 10CL........... 9.5
MAÏ TAÏ, TEQUILA SUNRISE, CUBA LIBRE 14CL............. 9
PEPPER BLOODY MARY 14CL ...................................... 8.5
AMARETTO / WHISKY SOUR 10CL.................................. 9
BLACK RUSSIAN, WHITE RUSSIAN 10CL ....................... 9
VODKA-GET 10CL ............................................................ 10
LONG ISLAND ICED TEA 14CL ........................................ 10
MARTINI COCKTAILS 14CL
APPLE, LEMON MARTINI, VODKATINI,
DRY MARTINI, COSMOPOLITAN, MANHATTAN........... 9.5
«DELUXE» MARTINI,
GREY GOOSE MARTINI, BOMBAY MARTINI .................  10
ALCOOLS 4CL
ABSOLUT VODKA, GORDON GIN.................................... 8.5
CACHAÇA, BACARDI, HAVANA 3ANS ......................... 8.5
ZUBROWSKA, GREY GOOSE .........................................  9.5
HAVANA 7ANS, 3 RIVIÈRES, TEQUILA SAUZA........... 8.5
BOMBAY SAPHIRE, TANQUEREY ..................................    9
HENDRICK’S .....................................................................  11
DIPLOMATICO, DON PAPA, PRESIDENTE ...................... 11
ZACAPA, HSE, APPLETON............................................... 13
ACCOMPAGNEMENT SOFT 25/33CL............................   2
SUPPLEMENT PICON OU SIROP .................................... 0.5

apéros

P R I X  N E T S  E N  E U R O S

KIR 14CL ........................................................................   3.4 
VERRE DE VIN 14CL .....................................................   3.4 
CHARDONNAY, ROSÉ, MERLOT 
PINTE DE PELFORTH / AFFLIGEM 50CL...................  5/6
SUPP PICON OU SIROP .................................................   0.5
MOJITO 12CL / CAÏPI 10CL .........................................   5.5 
MOJITO FRUITS / GINGEMBRE 12CL .........................   5.5 
TEQUILA SUNRISE 14CL...............................................       5 
VODKA ORANGE 14CL .................................................       5 
APÉROL SPRITZ 10CL...................................................      6 
COUPE DE CHAMPAGNE 14CL ....................................   6.5 

 
LES VERRES DE VIN 14CL 
BLANC 
VDF CHARDONNAY • BEAUPIERRE ............................. 4.5 
IGP C.DEGASCOGNE•UBY•COLOMBARD-UGNI...........    5 
AOC PETIT CHABLIS • DOM CHAUDE ECUELLE ......... 6.5 
AOC MONBAZILLAC • DOM FONROUSSE......................   6 
ROSÉ 
VDP ROSÉ CINSAULT • PAYS D’OC.............................. 4.5
IGP MEDITERRANNÉE BIO • DEMOISELLE S/ GENE..     6
ROUGE 
VDP MERLOT LANGUEDOC-ROUSSILLON...................  4.5 
AOP CÔTES DU RHÔNE • VIGNOBLE A DARTOIS........ 4.5 
AOC CHINON TRADITION • DOM HÉRAULT ................  4.8 
AOC BERGERAC BIO • SI J’AVAIS UN TEL NEZ........... 5.5 
AOC BOURGOGNE PINOT NOIR • RURIS AMOR ..........  6.9 
BORDEAUX 
AOC CHÂTEAU LABORDES ..........................................   4.5 
AOC 1ERES C.DE BORDEAUX • CH. COURRÈGES ....   5.5 
AOC GRAVES • CH. BRANNENS.....................................    6 
VINSDUMONDE
LAERTES RIOJA ESPAGNE.............................................     5
WHISKY•BOURBON 4CL 
JB, JOHNNY WALKER BLACK ........................................    8
PADDY................................................................................   8 
JACK DANIEL’S, FOUR ROSES ....................................... 8.5 
CHIVAS 12 ANS ............................................................    9.5
LAGAVULLIN 16 ANS, GLENLIVET 12 ANS ...............    11 
LAPHROAIG ....................................................................    12 

happy hours 17-20H

DIGESTIFS 
Cognac VS 4cl ........................................................................    9.5
Bas Armagnac, Calvados VSOP 4cl ..............................    9.5
Grand Marnier, Get 27, Get 31 6cl..................................       8
Limoncello, Manzana 6cl..................................................        8
Cointreau, Amaretto, Bailey’s 6cl ...............................        8
Irish Coffee 10cl ...................................................................     10
Vielle Prune, Mirabelle, Poire, Framboise.................    9.5 

DU LUNDI AU VENDREDI



CAFÈTERIE
CAFÉ, DÉCA EXPRESSO ILLY.................................... 2,2
NOISETTE, CAFÉ AMÉRICAIN.................................... 2.4 
DOUBLE CAFÉ.............................................................. 3.9
CAFÉ CRÈME, MACCHIATO ....................................... 4.3
LATTE NATURE, VANILLE, CARAMEL, BROWNIE...    5 
CHOCOLAT CHAUD MAISON ..................................... 4.5 
CAFÉ VIENNOIS, CAPPUCCINO.................................  4.5 
CHOCOLAT VIENNOIS ..................................................   5     
INFUSIONS BIO 
VERVEINE, CAMOMILLE, MYRTILLE
CHOCOLAT ROOIBOS........................   .......................  4.5 
THÉ BIO 
VERT EARL GREY, NOIR CEYLAN............................   4.5
THÉ DAMMANN .........................................................      5
DEMANDEZ NOTRE SÉLECTION

COTE FRAIS
THÉ GLACÉ AU CITRON MAISON 20CL...................      4 
CAFÉ FRAPPÉ 20CL .................................................   3.5 
CAPPUCCINO / LATTE  FRAPPÉ 20CL ..................   4.5
EAU
VITTEL 25CL ..............................................................  2.9 
VITTEL 25CL SIROP ................................................... 3.5
PERRIER 33CL............................................................. 4.2
VITTEL 50CL, EAU DE PERRIER 50CL .......................  5
SOFTS• SODAS
LIMONADE 20CL .......................................................   3.5 
DIABOLO 20CL.............................................................    4
TONIC, ORANGINA 25CL ............................................    4
 COCA, COCA LIGHT, COCA ZÉRO 33CL..................  4.5 
RED BULL 25CL...........................................................     7
SIROP ............................................................................ 0.5
SANS ALCOOL
JUS DE FRUITS GRANINI 25CL .................................. 4.2
ORANGE, PAMPLEMOUSSE, ANANAS
TOMATE, FRAISE, ABRICOT, POMME
JUS DE POMME BIO 20CL ...........................................   4
ORANGE BIO OU CITRON PRESSÉS 20CL ..................  6 
VIRGIN MOJITO 12CL.....................................................  8

P R I X  N E T S  E N  E U R O S

petite faim
APERO

GRIGNOTAGE

NOS PLANCHES
PLANCHE CHARCUTERIE AUBRAC........................................      15
PLANCHE FROMAGES AOP.......................................................    15
PLANCHE MIXTE.......................................................................     19

A PARTAGER
OEUFS MAYO DU BISTROT......................................................     6.9
PETITE ASSIETTE DE SAUCISSON.........................................      10
CAMEMBERT RÔTI AUX HERBES - MIEL...............................     10
ASSIETTE DE SAUMON FUME "LABEL ROUGE"....................     15
CALAMARS FRITS - SAUCE TARTARE...................................    10

 
à partir de 19h00


